
たけべ米（特別栽培米ヒノヒカリ）
岡山市北区建部町で栽培したお米です。

安全安心で美味しいお米ができました。

私たちは、環境に優しく安全安心で美味しいお米づくりを目指し、旭川中流域の自然に恵ま

れた地域で、長年の経験を生かしながら、堆肥やレンゲと有機肥料を主体としたヒノヒカリを

育てています。

ヒノヒカリは、艶と粘りの強さは父親のコシヒカリに優るとも劣らず、さっぱりとした甘み

と豊かな香りに加え、ふっくらとした炊きあがりが自慢のお米です。良食味・良品質な建部地

域（岡山市北区建部町）の主要品種です。

建部地域は 「行こうか岡山、もどろか津山、ここが思案の深渡し」と古くから俚歌に謡わ、

れ、津山往来、因幡街道など、交通の要所として歩んできましたが、市町村合併で岡山市、更

には昨年4月に政令市となったことで、岡山市の奥座敷的存在となっています。

次の表は、メンバーの1人が、第11回米・食味分析鑑定コンクール（2009年福島県で開

催）へ初出品し分析された結果です。惜しくも入選とは行きませんでしたが、メンバーみんな

が化学肥料は使わず、レンゲ（緑肥）を主体とした有機栽培の「たけべ米」を建部ブランドと

して 「安全安心 「地産地消 「都市農村交流」の3つをテーマに掲げ、更なる発展を願い頑、 」 」

張っています。

産地 水分 蛋白 アミロース 脂肪酸

岡山市北区建部町 15.4 7.4 22.4 22
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